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cod.: champagne5

LOUIS ROEDERER

Alcol 12,5 %

Formato 75 cl

Varieta Brut Millesimato
Nazione Francia

Produttore Louis Roederer

Fama e lusso,2 caratteristiche di questo meraviglioso champagne. Pinot nero e chardonnay affinano 72 mesi sui lieviti e 8 mesi in
bottiglia dopo la sboccatura. Colore giallo dorato brillante, ha abbondante e fine perlage. Profuma di biancospino e acacia, frutta a
polpa gialla estiva, miele, vaniglia e pan brioche. Delicato ed elegante al palato, in perfetto equilibrio tra acidita e morbidezza. Finale
agrumato. Astucciato e nella sua tipica bottiglia in cristallo.Si abbina perfettamente con caviale,antipasti di pesce, Carni bianche,
Frittura di pesce, Pesce-crostacei al vapore, Finger Food, Pesce crudo, Crostacei.

EUR 290,00
ivainc.
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